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00", FARINA DI GRAND T
300 o SEMMOLA D1 GRANO DURO
 ACQUA SALE  L1EVITO DI BIRR.
~IN UNA QOTOW NBAARE L&
~ FARING, AGGIUNGERE UN RICCHI:
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€ NETTERE IN FORNO SPENTO pPER
TUTtA LA NOTTG,

IMPASTARE IL COMPOSTO  CON ACTRA
FARINA FINO AD OTTENERE UN PAL-
1A NON APPICLICOSA DA APPOGGIARS
SU UNp TEeUA . FAREDUE O TRE
TAGLI PROFOND\ € SPOLVERI4ZaRE (O
ACTRA  FARINA (OPRIRE CON UN TELO.
\AScIARe R\POSARE, PER 7] DAA.
ACCENDERS JU FOMNO A AG0°
TOGUIERE ILIELO € (UOCERE PER
40 MINUT\ URCA, PO) AUMENTARE

‘A 200° PER ALTRI 10 AlIN: APfoee
GIANDO L PANE SOLLA GRINTELLA
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